
Notre chef Olivier RIBAUTE vous propose 
 
 
Huitre Gillardeau n°3  (x6) 
 Gillardeau oysters No. 3 (x6) 
Tartare de la Mer, selon arrivage 
 Seafood tartare, depending on availability 
Saumon fumé d’Ecosse et ses garnitures 
 Scottish smoked salmon and accompaniments 
Terrine de campagne 
 Country terrine 
Terrine de foie gras maison 
 Homemade foie gras terrine 
Jambon ibérique Pata Negra de Bellota 
 Pata Negra de Bellota Iberian ham 
Salade d’artichauts, roquette et parmesan 
 Artichoke, rucola salad and Parmesan salad 
 
 

 
 
 

Velouté de petits pois printanier 
 Spring pea soup 
Risotto aux asperges 
 Asparagus risotto 
Œufs toqués au caviar Krystal 
 Eggs topped with Krystal caviar 
Escalope de foie gras poêlée 
 Pan-fried foie gras escalope 
 
 

 
 
 

Nos fameuses Soles d’Atlantique, meunière ou grillée 
Our famous Atlantic sole, meunière or grilled 

Turbot vapeur sauce champagne et caviar, sa purée maison 
 Steamed turbot with champagne sauce and caviar 
Saint Pierre poché, légumes retour du marché 
 Poached John Dory, vegetables fresh from the market  
Ravioles de poulpe, sauce vin rouge 
 Octopus ravioli with red wine sauce 

 
 
 
 

 
Mr Goodfish, bon pour la mer, bon pour vous ! 
Mr Goodfish – good for the sea, good for you ! 



 
Filet de bœuf Charolais, grillé sauce béarnaise ou sauce au poivre vert 
 Charolais beef fillet, grilled with Béarnaise sauce or green pepper sauce 
Châteaubriand Charolais, grillé (pour 2 personnes) 
 Charolais Châteaubriand, grilled (for 2 persons) 
Côte de veau milanaise et ses frites maison 
 Milanese veal chop with homemade chips 
Ris de veau, morilles / asperges & crème de lard 
 Veal sweetbreads, morel mushrooms, asparagus & bacon cream 
 
 

 
 
 
Nos frites fraiches maison 
 Our fresh homemade chips 
Notre purée de pommes de terre maison 
 Our homemade mashed potatoes 
Sauté de légumes, retour du marché 
 Sautéed vegetables, fresh from the market 
Artichauts sautés à cru 
 Sautéed raw artichokes 
 
 

 
 
 
Fromages de nos régions 
 Cheeses from our regions 
 
 

 
 
 
Ananas frais Victoria de La Réunion 
 Fresh Victoria pineapples from Réunion 
Baba flambé au rhum, cubain 7 ans d’âge 
 Rum-flambéed baba, aged 7 years Cuban rum 
Gâteau merveilleux, façon forêt noire 
 A wonderful Black Forest-style cake 
Sorbets et Glaces 
 Sorbets and ice creams 
Soufflé à l’Orange de Monaco 
 Monaco orange soufflé 
Crêpes Suzette 
 Crêpes Suzette 

 
 

Végétarien 
Vegetarian 


